
PASTAS GRATINADAS / BAKED PASTA 

Spaghetti, Maccheroni o Fettuccine
 Bolognese: 13.00
 Tomate con carne picada / Tomato with minced meat

Pesto: 13.00
 Aceite, piñones, albahaca, ajo y parmesano
 Olive oil, pine nuts, basil, garlic and parmesan cheese

Aglio e Olio e Peperoncino: 12.00
 Ajo, aceite perejil y chile picante /   Garlic, parsley oil and spicy chili

Puttanesca: 14.00
 Tomate, chile picante, ajo, anchoas, alcaparras y aceitunas
 Tomato, chilli, garlic, anchovies, capers and olives
 
Carbonara: 14.00
 Huevos, bacon y queso pecorino / Eggs, bacon and pecorino  cheese

Pinocho: 14.00
 Nata, champiñones, salmón y huevas de lupo / Cream, mushrooms, salmon and lupo roe 

Frutti di Mare: 16.00
 Langostinos, almejas, calamar y mejillones y salsa de mariscos / 
 prawns, clam, squid, mussels and seafood sauce

Maccheroni al Forno:      14.50
 Macarrones gratinados con jamón york, champiñones y guisantes
 y salsa boloñesa
 Baked macaroni with mushrooms, ham,green peas and bolognese sauce

Cannelloni di Carne:      14.50
 Canelones rellenos de carne / Baked cannelloni stuffed with meat

Lasagne di Verdura:      14.50
 Berenjenas, espinacas, zanahorias y tomate / With eggplant,spinach,carrots,tomatoes

Lasagne Bolognese:      14.70
 Lasaña verde con Carne / Baked lasagne with meat

Melanzane Parmigiana:     15.00
 Berenjenas con tomate, parmesano y albahaca

 baked aubergines with tomato, parmesan cheese and basil

Tortelloni di Spinaci al Forno:    15.00
 Rellenos de espinacas con salsa de champiñones y gratinados.
 Baked Tortelloni stuffed with spinach mushrooms and cream sauce. 

Paletilla de Cordero lechal cocinado a baja temperatura   
 BABY LAMB SHOULDER cooked at low temperature 26.00
Solomillo al gusto:  27.00
 Solomillo de ternera  al gusto / a la plancha o con setas o pimienta verde o gorgonzola
 Grilled beef  filet steak / mushrooms / gorgonzola cheese or green pepper sauce

Solomillo Rossini: 29.00
 Solomillo de ternera con foie fresco / Beef  filet steak with foie

Entrecote al gusto: 24.00�
 Plancha / setas, gorgonzola o pimienta verde�
 Sirloin Steak entrecote / mushrooms / gorgonzola cheese or green pepper sauce

Solomillo de Cerdo Champiñones y Bacon: 20.00�
 Solomillo de cerdo con crema de champiñones y bacón 

 Pork filet with bacon and mushrooms sauce

Pollo Rosmarino: 19.50
 1/2 Pollo asado al romero / 1/2 Roast chicken 

 CARNI / MEATS

Las carnes, llevan guarnición de verdura patatas 
fritas o parmentier de patatas con aceite de trufa

All meats Served with french fries or Potato 
Parmentier with truffle oil and vegetables PIZZA

Margherita:  Tomate, mozzarella /  11.00 Tomato, mozzarella

Funghi:  Tomate, mozzarella y champiñones /  12.20 Tomato, mozzarella, mushrooms

Prosciutto:  Tomate, mozzarella y jamón york /  12.90Tomato, mozzarella and cooked ham

Pinocho: Tomate, mozzarella de bufala, jamón serrano, tomate cherry y rúcula   16.90�
 Tomato, mozzarella de bufalla, serrano ham and cherry tomato, rocket 

Quattro Formaggi: Tomate con cuatro quesos /  13.00Tomato and four kinds of cheese

Hawaii: Tomate, mozzarella, jamón york y piña natural  

 Tomato, mozzarella, cooked ham and natural pineapple   13.70  
Verdure:  15.00Tomate, mozzarella, cebolla, pimientos, alcachofas ,berenjenas y champiñones

  Tomato, mozzarella, onions, pepper, artichokes eggplant and mushrooms

Tonno: Tomate,  Mozzarella, atún y Cebolla 

 Tomato, mozzarella, tuna and onions 15.00
Frutti di mare: Tomate, mozzarella, langostinos, almejas, calamares y mejillones 16.50
  Tomato, mozzarella and prawns, clams, squid and mussels

Capricciosa: Tomate, mozzarella, jamón york champiñones y huevos 15.50
 Tomato, mozzarella,cooked ham, mushrooms and eggs 

Gepetto: Tomate, mozzarella, bacon, setas y ajo 15.50
 Tomato, mozzarella, bacon, mushrooms and garlic

Quattro stagioni: 15.50
 Tomate, mozzarella, jamón york, champiñones, anchoas y chorizo
 Tomato, mozzarella, ham, mushrooms, anchovies and pepperoni

Americana: Tomate, mozzarella, pollo, bacon, salsa barbacoa 15.50
 Tomato, mozzarella, chicken, bacon, barbecue sauce.

 Tomate, mozzarella y pepperoni de napoli medio picantePepperoni: 13.90 
 Tomato, mozzarella, pepperoni from napoli medium spicy

Gamberetti: Tomate, mozzarella, langostinos, aceite ajo y paprika 16.90
 Tomato, mozzarella, prawns, garlic and paprika oil 

Calzone: Tomate, mozzarella, jamón york y champiñones 15.50
 Tomato, mozzarella, ham and mushrooms

Formaggio di Capra: Tomate, queso de cabra, bacon y cebolla� 15.90  
 Tomato, goat cheese, bacon and onions
Gourmet:  Pizza blanca, porcini, jamón speck y queso pecorino trufado 16.90    
 White pizza with porcini, speck ham and truffled pecorino cheese 

         

Tortelloni giganti Pinocho: 18.00
 Rellenos de queso y setas con salsa de mariscos y funghi, langostinos, tomate 
 cherry  y flambeados con coñac
 Stuffed  pasta with cheese and mushrooms with seafood sauce and funghi, prawns,    
 cherry tomato and flambé with cognac

Girasoles con Nueces:� 18.00
 Pasta rellena de Ricotta con salsa de Nueces y vino de pedro Ximen
 Pasta stuffed with ricotta cheese in nut sauce and Pedro Ximen wine

Ravioli Tartufo:                                                               18.20
 Rellenos de carne con crema de trufas y queso pecorino
 Stuffed with meat, truffle cream sauce and pecorino cheese

Ravioli del Chef:                                                              18.90
 salsa de chef con Relleno de carne, salsa con picos de solomillo de ternera flambeados
 Stuffed with Meat flambé with pieces of sirloin steak

Fiocchi Speck:� 16.50
 Pasta rellena de ricotta con salsa de nata y jamón ahumado italiano
 Pasta stuffed with ricotta cheese in cream sauce and smoked Italian ham

Fiocchi Di Pera                                                                16.50
 Pasta rellena de queso y pera con salsa de gorgonzola y nueces
 Pasta stuffed with cheese and pear with gorgonzola sauce 

Panzerotti Salmon:� 17.00
 Rellenos de salmón con salsa de Champiñones, salmón y huevas de lupo
 salmon stuffed pasta , mushrooms sauce , salmon and lupo roe 

CADA EXTRA / EACH EXTRA 3,50€ IVA incluido - VAT included

www.pinochopuertomarina.com

R E S T A U R A N T E I T A L I A N O
Avda. La Fragata, A1 - Puerto Marina

Benalmádena (Málaga)

@restaurantepinocho

@restaurantepinochomarina

952 440 892(

PASTAS RELLENAS / PASTA STUFFED 

DISPONEMOS DE CARTA DE ALERGENOS
 CONSULTE CON NUESTROS CAMAREROS

ESPECIALIDAD del BOGAVANTE con pappardelle y salsa de marisco   27€
SPECIALTY ½  LOBSTER with fresh pappardelle pasta and seafood sauceEENTRANTES / STARTERS 

Pan /  1.90Bread
Pan de Ajo /  3.40 Garlic Bread 
Pan de Ajo con queso /  4.40 Garlic Bread with cheese
Patatas fritas caseras / �� 4.90                           Homemade fries
Focaccia /                                                     6.90Focaccia Bread: 
 Aceitunas negras, aceite oliva al romero   / Black olives, Olive oil with rosemary

Bruscheta Classica: 11.00
 Pan Italiano, tomate, Queso y Pesto  / Italian bread, tomato, cheese and pesto 

Bruscheta Bacon:� 13.50
  Pan Italiano, tomate, queso y bacon / Italian bread, tomato, cheese and bacon

Bruscheta Funghi Porcini y Speck: 13.50 
 Pan italiano, queso fontina, setas porcini, jamón ahumado, tomate seco  

 Italian bread, fontina cheese, mushrooms porcini, smoked italian ham and dried tomato

Gamberi Aglio Olio Peperoncino: 13.50 
 Gambas al Pil-Pil ajo, chile, aceite de oliva / Prawns with garlic, chilli and olive oil 

Provolone Griglia: 12.50 
 Queso provolone a la plancha con salsa de tomate / Grilled provolone cheese with tomato sauce 

Carpacio de Carne:� 21.70
  Finas lonchas de solomillo de ternera (crudo) con parmesano , rúcula y pesto           

Thin slices of raw sirloin steak with parmesan, roquet, cheese and  pesto 

ENSALADAS /SALADS 
Veneziana:  11.50
 Lechuga, cebolla, tomate, huevos, anchoas, maíz, atún y jamón york
 Lettuce, onion, tomato, tuna, eggs, anchovies, sweetcorn & cooked ham
Cesar: 12.90
 Lechuga, bacon, parmesano, picatostes , pechuga de pollo y salsa cesar
 lettuce, bacon, parmesan, croutons, chicken and caesar sauce
Templada: 12.70
 Canónigos, tomates secos, bacon, alcachofas, cebolla y queso de cabra
  con vinagreta de mostaza
 Lambs lettuce, dried tomatoes, bacon, artichokes, onion and goat cheese
 with mustard vinaigrette
Pinocho: 13.20
 lechuga, langostinos, aguacate, piña natural, maíz, tomate cherry  y vinagreta

 Lettuce, prawns, avocado, natural pineapple, sweetcorn, cherry tomato and vinaigrette

Tropical: 13.50
 Lechuga, langostinos, kiwi, manzana, piña natural, fresas  y salsa rosa
 Lettuce, prawns, kiwi, apple, natural pineapple, strawberries and cocktail sauce
La Torre Caprese:� 12.20
 Mozzarella de bufala, tomate y salsa pesto 
 Buffala mozzarella, tomato and pesto sauce

SOPAS /  SOUPS
Minestrone:  /  7.00 Sopa de Verduras Vegetable soup

Zuppa di Cipolle:  7.00 Con pan y mozzarella gratinada / 

 with bread and mozzarella  
Zuppa di Pomodoro:  7.00 Sopa de tomate / Tomato soup

RISOTTI /  RICE
Funghi Porcini: Arroz meloso con Setas / 14.00Italian rice with mushrooms 

Frutti di Mare:  17.00
 Arroz meloso con Langostinos, almejas, calamar y mejillones
 Italian rice with prawns, clam, squid and mussels

Nuggets de Pollo con patatas fritas  �  7.20  Chicken nuggets with fried potatoes/

Varitas de Merluza con patatas fritas  7.20  Fish fingers (hake) with fried potatoes/

1/2 Spaguetti / Macaroni Boloñesa  7.20� /   Spagetti / Macaroni Bolognese1/2

1/2 Spaguetti / Macaroni Napolitana � �7.20 / 1/2 Spagetti Macaroni Napoli

PESCI / FISH
 Salmone Griglla: Salmón a la plancha con verduras frescas   17.50
 Grilled salmon with fresh vegetables   

MENÚS NIÑOS / CHILDREN MENÚS

 PASTAS 
 

Caneloni  de pato y manzana gratinado............................................................23€
Baked cannelloni stuffed with duck and apple



TiramisuP
ostres

7,50

Piña Natural

6`30

7`50

7`70

Volcan 
de chocolate 7,90

Sorbete de Limón 

7,30

Panna Cotta con Salsa de 
Frutas del Bosque  

Tarta de Queso 
con frutos del

 Bosque

7,50

Profiteroles de nata con
 Chocolate Fundido

7,50

Tarta de Manzana 
con Helado de Vainilla 

7,50

VINOS BLANCOS / WHITE WINE

Pulpo   D.O. Rias Baixas, 100% albariño. . . . . . . . . . . . . 22,50

Botani  D.O. Sierras de Málaga 100% moscatel de Alejandría . . 26,00 

Marques de Riscal 23,00  SAUVIGNON, D.O. Rioja, 100% sauvignon blanc .

Marques de Riscal D.O. Rueda, Rioja 100% Verdejo. . . . . . . . . . . . . . 19,50

 Enate 234 D.O Somontano. Chardonay . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,50 

Diamante  (semi dulce) D.O. Rioja. Malvasía, viura. . . . . . . . . . . 14,00

Barón de Ley  D.O. Rioja, Viura, garnacha blanca y tempranillo blanco . . 14.50

Terranova  D.O. Rueda, Rioja alta Verdejo. . . . . . . . . . . . . . . . 14.50

VINOS ROSADOS / ROSE WINE

Valdemar                D.O Navarra,100%. Garnacha . . . . . . . . . . . . . 14,50 

Marques de Cáceres    D.O Rioja. Tempranillo, Garnacha Graciano...1/2.bot. . 10,00 

Marques de Cáceres   D.O Rioja. Tempranillo, Garnacha, Graciano,botella . . 18,00 

Lagrima Barón de Ley  D.O Rioja. Garnacha . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15,50 

Protos aire D.O. Cigales Tempranillo, garnacha tinta y syrah   . . . 20,50

Mateus Rose                D.O.  Portugal. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,50

Enate                          D.O Somontano ,Cabernet Souvignon . . . . . . . . . 21,50

Chivite (BY ARZAK). . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24.00

VINOS ESPUMOSOS 
Benjamin,  Freixenet.   D.O.  Cava . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00 

Cordón Negro  Freixenet D.O Cava. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18,00

Prosseco valdobbiadene  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .24,00 

Juve de Camps  Reserva Familiar.  D.O.  Cava . . . . . . . . . . . . . . . . . . 38,00

Vinos

Brownie  con  helado  de vainilla y
  Chupito de baileys

7,90

Agua mineral sin gas (50 c.c.). . . . . . . . . . . . . 2.10

Agua San Pellegrino con gas (50 c.c.). . . . . . . . . . 2.80

Refrescos / . . . . . . . . . . . . . . . . 2.80Soft drinks

Zumos-nestea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.00

Aquarius . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.20

Caña de Cerveza . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.40

Botella cerveza (33cl) . . . . . . . . . . . . . . . . 3.60

Tanque de cerveza / . . . . . . . . . 5.50Pint of beer (1/2 l) 

Jarra de Cerveza . . . . . . . . . . . . . . . . . 10.50 

Copa de Vino Rioja / . . . . . . . . . . 3.50By Glass Rioja

Copa de Tinto Ribera del Duero . . . . . . . 4.00 / By Glass

Jarra de tinto de verano / . . . . . . 13.50 Jug summer wine

Tinto de verano limón. . . . . . . . . . . . . . . . 3.80

Jarra de Sangría / . . . . . . . . . 19.50Jug of Sangría (1 l)
Café / Té / Infusiones . . . . . . . . . . . . . . . . 2.60
Capuchino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3.10

Café Irlandés / . . . . . . . . . . . . . . 7.50Irish coffee
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CHAMPÁN
Moët Chandon Brut Imperial ,Pinot Noir,Chardonay,Pinot Meunier  .½ bot .  51,00

Moët Chandon Brut Imperial ,Pinot Noir,Chardonay,Pinot Meunier. .Botella.  89,00

Moët Chandon Rose Imperial, Pinot Noir,Chardonay,Pinot Meunier. . . . .  98,00

Veuve Clicquot Brut ,Pinot Noir,Chardonay,Pinot Meunier . . . . . . . . . . . .  96,00 

Veuve Clicquot Rose,Pinot Noir,Chardonay,Pinot Meunier . . . . . . . . . . . . 114,00

André Clouet Reserve Brut Nv Uva Pinot Noir . . . . . . . . . . . . . .  69.00

André Clouet Millesimé 2008 Uva Chardonay, Pinot Noir . . . . . . . .  89.00

Hebrart 1er Cru Brut Blanc de Blancs Uva Chardonay . . . . . . . . .  67.00

Jean Lallement Brut Reserve Uva Pinot Noir - Chardonay . . . . . . .  80.00

Pierre Gimonnet Millesimé 2008 Uva Chardonay . . . . . . . . . . . . 142.00

VINOS TINTOS/ RED  WINE
D.O  R I O J A
Añares. Crianza 90% Tempranillo 5% Garnacha, 5% Mazuelo
 Botella . . 16,50
Añares. Crianza  90% Tempranillo 5% Garnacha, 5% Mazuelo . .
 1/2 Botella. 10,00
Ramón Bilbao.  Tempranillo Botella . . 22,50
Ramón Bilbao.  Tempranillo 50 cc. . . . 15,00
Viña Real. Rioja Tempranillo . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1,00
Marques de Cáceres. Crianza  Tempranillo . . . . . . . . . . 2 2,00
Martínez de la Cuesta. Crianza Tempranillo, Garnacha, Mazuelo. .  24,50
Campillo. Crianza. Tempranillo . . . . . . . . . . . . . . . 2 6,00
Barón de Ley. Reserva,  Tempranillo Botella . . 26,00
Barón de Ley. Reserva, Tempranillo 50 cc . . . 15,50
Marques de Riscal. Reserva, Tempranillo . . . . . . . . . . . 3 4,00
Viña Ardanza. Reserva. D.O. Rioja Alta .Tempranillo, Garnacha. . 45,00
Roda I. Reserva D.O. Rioja Alta Haro, Tempranillo . . . . . . .  90,00

D.O  RIBERA DEL DUERO
Protos Roble.   Tempranillo. . . . . . . . . . . . . . . . . 19,50
Protos. Crianza, Tempranillo . . . . . . . . . . . . . . . .  32,00
Condado de Haza. Crianza, Tempranillo . . . . . . . . . . . 28,00
Emilio Moro. Crianza, Tempranillo. . . . . . . . . . . . . . 43,00
Matarromera. Crianza  Tempranillo . . . . . . . . . . . . .  43,00
Carmelo Rodero. Crianza. 98% Tempranillo 2% Cabernet souvignon  42,50
Pago de Capellanes. Crianza, Tempranillo. . . . . . . . . . .  42,50
Pago de Carrovejas. Crianza 93% Tinta Fina 4% Cabernet souvignon 
3 % Merlot. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  52,00
Malleolus. Crianza, Tempranillo . . . . . . . . . . . . . . .  64,00
Pago de Capellanes. Reserva, Tinta del Pais . . . . . . . . . .  67,00
Hacienda Monasterio. Crianza 80% tempranillo 15% 
Cabernet Souvignon 5% Merlot. . . . . . . . . . . . . . .  70,00

OTRAS DENOMINACIONES
Numantia. Crianza D.O. Castilla León , Tinta de Toro . . . . . .  90,00
Los Aguilares.  D.O Sierra de Málaga, Tempranillo, Merlot . . . . 24.00
Enate. Crianza D.O Somontano Tempranillo, Cabernet souvignon . 19.00

ITALIA
Lambrusco . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 2,50

Chianti Clasico Piccini . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 1,00

Pinot grigio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  20,00

Chianti Cantina Banfi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  29,50

Brunello di Montalcino D.O. La Toscana. . . . . . . . . . . .  64,00

Gran Viña Sol 23,50  D.O Penedes Chardonay, Perellada  .. . . . . . . .

7,50
7,50

7,30
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